
Poisson frais Produit Régional



Semaine du 11 au 15 juin 2018

LUNDI   -   Barnabé

CHOU FLEUR MIMOSA

LASAGNES A LA BOLOGNAISE

NUGGETS DE POISSON

PATES AUX LEGUMES

FROMAGE

LIEGEOIS AU CHOCOLAT

MARDI   -   Guy

ŒUF DUR MAYONNAISE

EMINCE DE DINDE SAUCE FORESTIERE

JAMBON BLANC

HARICOTS VERTS PERSILLES ET GRATIN DE POMMES DE TERRE

FROMAGE

YAOURT AROMATISE

JEUDI   -   Elisée

TOMATE A L'EMMENTAL

BŒUF AUX OLIVES

CUISSE DE POULET ROTI AU JUS

POMMES DE TERRE CAMPAGNARDES ET CAROTTES AU JUS

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

VENDREDI   -   Germaine

MELON

PECHE DU JOUR

BOULETTES D'AGNEAU AU CURRY

CŒUR DE BLE ET RATATOUILLE

FROMAGE

DONUTS

MENUS EQUILIBRES CONSEILLES PAR LE SERVICE NUTRITION

*menus établis sous réserve d'approvisionnement

   

Bon appétit
NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU DERIVES POUVANT ENTRAINER DES 

ALLERGIES OU INTOLERANCES. POUR TOUTE INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT.
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Semaine du 18 au 22 juin 2018

LUNDI   -   Léonce

PIZZA AUX POIVRONS

ROTI DE DINDE SAUCE ORLOFF

TOMATE FARCIE

SEMOULE ET CAVIAR D'AUBERGINES 

FROMAGE

SALADE DE FRUITS MAISON

MARDI   -   Romuald

MOUSSE DE FOIE ET CONDIMENTS

PAVE DE COLIN A LA NAPOLITAINE

SAUTE DE PORC AU ROMARIN

EPINARDS BECHAMEL ET PATES

FROMAGE

FROMAGE BLANC FACON STRACIATELLA

JEUDI   -   Louis

COURGETTES RAPEES A LA BULGARE

STEAK HACHE DE VEAU SAUCE AU  POIVRE DOUX

FRICADELLE SAUCE KETCHUP

FRITES ET SALADE VERTE

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

VENDREDI   -   Alban

TABOULE AUX ASPERGES

BOEUF A LA PROVENCALE

FILET DE  HOKI MEUNIERE

HARICOTS BEURRE ET RIZ CATALAN

FROMAGE

CREME DESSERT AU CARAMEL

MENUS EQUILIBRES CONSEILLES PAR LE SERVICE NUTRITION

*menus établis sous réserve d'approvisionnement

   

Bon appétit
NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU DERIVES POUVANT ENTRAINER DES 

ALLERGIES OU INTOLERANCES. POUR TOUTE INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT.
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Semaine du 25 au 29 juin 2018

LUNDI   -   Prosper

PASTEQUE

CORDON BLEU

BLANQUETTE DE LA MER

JULIENNE DE LEGUMES ET PATES

FROMAGE

PETITS SUISSES AUX FRUITS

MARDI   -   Anthelme

TOMATE MOZZARELLA

SAUTE DE PORC AUX OLIVES ET CITRON

MOUSSAKA

RIZ AU PARMESAN ET COURGETTES A L'AIL

FROMAGE

TIRAMISU

JEUDI   -   Irénée

BETTERAVES ROUGES PERSILLEES

OMELETTE AUX HERBES

JAMBON BLANC 

POMMES DE TERRE RISSOLEES ET SALADE VERTE

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

VENDREDI   -   Pierre, Paul

FEUILLETE HOT DOG

PECHE DU JOUR

PAVE DE POULET AU THYM

SEMOULE AU CURRY ET RATATOUILLE

FROMAGE

FLAN VANILLE

MENUS EQUILIBRES CONSEILLES PAR LE SERVICE NUTRITION

*menus établis sous réserve d'approvisionnement

   

Bon appétit
NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU DERIVES POUVANT ENTRAINER DES 

ALLERGIES OU INTOLERANCES. POUR TOUTE INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT.
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